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Lea-5
American Pale Ale

Brassée a Armentiéres
Biere de fermentation haute
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i INFOS DEGUSTATION

A déguster entre 6°C et 8°C

Couleur, EBC 79

Malt d'orge et Malt de Blé
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Amertume, IBU

Houblons Brewers Gold, Cascade et Citra

- Au nez : Ardmes fruitées, agrumes citron
accompagnés de notes florales.

- En bouche : Un bel équilibre entre le fruit et
I'amertume des houblons, avec toujours un
gout de céréales qui vient soutenir la gorgée.
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NOS ACCORDS PARFAITS B

- Laissez-vous tenter par un burger frite ou
tout autre plat estival qui sassociera trés
bien avec notre Léa!

Biere brassée dans les Hauts-de-France.

Rejoignez la Famille Motte-Cordonnier
Av. de I'Europe, Ruche d’Entreprise d’Armentiéres, 59280
Armentiéres
03 69 38 60 06




